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Geschaftsfiihrer
Jonathan Schén-
herger zeigt uns
die Distillerie, in

i der der beliebte

|\ Swiss Highland Dry
_ ; Gin gebrannt wird.

k zum Ursprung

Ein Rezept in einem Uber 100 Jahre alten Notizbuch bildete die Grundlage fur
den Entlebucher Swiss Highland Dry Gin. Die Distillerie Studer & Co. AG 6ffnet
fur uns ihre Tliren und zeigt uns, wo ihr preisgekronter Gin gebrannt wird.
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Man fiihlt sich wie in eine andere Zeit hi-
neinversetzt, wenn man die grosse griine
Tiir zur Distillerie Studer & Co. AG 6ffnet:
Eine Holztheke gibt einer antiken Kasse
Halt, Apothekerflaschen fiillen
die Vitrine im Hintergrund. Im 3200-
Seelen-Dorf Escholzmatt LU im Entle-
buch brennt die Familie Studer seit rund
140 Jahren Fruchtbrinde in héchster
Qualitét.

«In einem Familienunternehmen ist
eswichtig, dass man die Tradition wahrt
und trotzdem eine visionire Kraft auf-
bringt», sagt Jonathan Schénberger (34).
~ «Meirie Schwiegereltern haben 2005 ge-
nau dies getan, als sie als eine der ersten
Brennereien in der Schweiz einen Trend
erkannt und begonnen haben, zusitzlich
zu ihren beliebten Fruchtbrdnden auch
Gin zu brennen.»

Schonberger fithrt das Unternehmen
in der fiinften Generation. Urspriinglich
gelernter Architekt, fiihrt er uns heute
durchdas Anwesen, auf dem der gesamte
Wertschopfungsprozess - von der Verar-
beitung der Frucht bis zum Flaschen-
design - stattfindet. 13 Mitarbeitende
sind hier beschaftigt.

«Esist zwarnicht unser éltestes Produkt,
aber dafiir das Produkt mit der iltesten

‘Geschichte», sagt Schonberger. Nachdem

die vier Gebriider Studer 1883 ihr Ge-
schiift als Brennerei, Likor- und Confise-
riefabrik erdffneten, reiste einer der Brii-
der, Robert Studer, 1888 nach England.
Erbesuchte Distillerien, fand Wissen und
Inspiration — und brachte das alles zu-
riick in die Schweiz.

«Er machte sich Notizen zu einem
Gin-Rezept, dasunsnoch heute vorliegt.»
Die Rezeptur wurde an den heutigen Ge-
schmack angepasst und das Resultat als

Die natiirlichen Zutaten, die im Gin
drin stecken.

Swiss Highland Dry Gin auf den Markt
gebracht. Seither wurde das Erzeugnis
mit zahlreichen Gold-Awardsim In- und
Ausland ausgezeichnet.

Jahrhundertlange Expertise:
Wacholder, Lavendel, Zitronengras, Ko-
riander, Ingwer, Kubebenpfeffer und
Wasser aus einer eigenen Quelle auf dem
Grundstiick stecken drin: «Darauf sind
wir sehr stolz. Das ist eine voralpine
Quelle in der Unesco Biosphére Entle-
buch. So konnen wir sicherstellen, dass
die Qualitit stimmt.»

Die Distillerie Studer bringt eine jahr-
hundertelange Expertise mit und trégt
die Geschichte ihres Ursprungs weiter.
«Dieser Gin ist fir uns ein klassisches,
handwerklich ausgezeichnetes Produkt,
das uns mit denjenigen verbindet, die vor
140 Jahren den Grundstein fiir unser Un-
ternehmen gelegt haben.» @

Der Swiss Highland Dry Gin der Distillerie Studer & Co.
AG mit dem Label «Miini Region» findet sich fiir

Fr. 44.95 (70cl) im Sortiment ausgewahliter Goup-
Supermérkte der Region.



